Gleeden ved at forvandle grise og keer til middags-
mad opvejer dagligdagens kedelige papirnusseri.

METTE ALBEK

lagter Jens aer et rygstykke afen
ko og peger pa gronne pletter af
mug. Det er det fineste stykke
kod i butikken, forsikrer han.

»Oksehgjreb henger til tgrre i fem
uger, hvor kedet svinder ind til halv
stgrrelse. Sa skeerer man det mugne
fra bagefter«.

Slagter Jens, der egentlig hedder
Jens Bjerrum, stér i ternede bukser og
treeskofedder med et klaede svunget
om livet og en stor kniv dinglende fra
beltet. 110 minutter forteller han om
forskellen pa krogmodnet oksehgjreb
og detked, der safter rundti sur pla-
sticposeveeske i supermarkederne.

»Det bedste ved mit job er kvaliteten
ved de produkter, jeg laver. Jeg er stolt
af mit fagy, siger den 45-arige slagter.

Som indehaver og eneste ansatte i
slagterbutikken Slagter Jens pa Godt-
héabsvej i den frederiksbergske del af
Kgbenhavn arbejder han hge nupa
tolvte time.

For Jens Bjerrum begynder enar-

Selv om finanskrisen ifglge
Arbejderbeveaegelsens Erhvervsrad
har kostet den private sektor '
200.000 job, og fotk her og der
stadig bliver fyret for et godt ord, er
der gudskelov nogle arbejdspladser
tilbage. Vi kiggede forbi en slagter
pa en helt almindelig arbejdsdag.

' bej‘dsdag Kklokken fem om morgenen.

Her mgdes han af sin yndlingsdufti
Kodbyen ved Halmtorvet pa Vesterbro.
Ien brise afkold kelerluft og dodt
kvaeg henter han sit ked.

~ wDeter ikke nemt at have en slagter-
butik. De forste mange timer gar med
atlave smorrebred og sd alt det andet

bageftery, forklarer han.

Siden 1994 har Jens Bjerrum vaeret
selvsteendig - og de seneste syv ar
uden en eneste ansat til at hjelpe sig
gennem dage med hamburgerryg og
@&bleflaesk.

»jeg gider ikke have ansatte renden-
de rundt og rode. Jeg kan godt lide at
styre mig selvg, siger han.

En klokke ringer ved dgren, og en
kunde sporger efter et halvt kilo ud-
snit afen grisemave.

Jens Bjerrum vejer med minutigs
ombhu kedet pa sin store vaeegt, mens
kundens sgn lader sine fedtede fingre
glide hen over kglediskens glas, som
skaermer for 11 forskellige slags grill-
polser: Jens Bjerrum rader kunden til
at ovnstege kgdet med rabarbermous-
seito timer.

»Den der pingpong, jeg har med mi-~

ne kunder, er fantastisk. De bliver jo
ens venner, og man holder gje med
hinanden. Vi fplger med i hinandens
live, siger han bagefter.

Folk vil stadig have gode baffer
Jens Bjerrum kalder sig selv for hand-
vaerker. Lige nu nusser hans heender
om lunser afkad pé det store kolde
stalbord i butikkens baglokale, og pa
et pjeblik har han fremtryllet flere -
rekker af rullepglse.

»Uden tilseetningsstoffer, siger han
tre gange i treek og leegger en friskska-
ret skive pd en kmvsplds som smags-

' \prove. i, .

Det er vigtigt for ham, at hans varer
er'rene’.

»Folk gar til slagteren for at fa noget
godt, og jeg gider ikke gummiked. Jeg
bliver glad af at arbejde med kvalitet«.

Og kvalitet vil hans frederiksbergske
Klientel stadig gerne have, trods fi-
nanskrisesnak.

»Jeg maerker aldrig ¢konomlske kri-
ser. Folk holder maske op med at spise
ude, men devil stadig have en god bgf
fredag aftenc.

Det vil Jens Bjerrum ogsa gerne sely,
siger han smilende og laver et kniv-
tangsgreb med fingrene i siden pa sig
selv.

En kvinde kominer ind i butikken
og overdgver de stalpolerede kgleska-
be og kedmaskinernes elektriske
brummen. Hun beder om en bornhol-
merhane.

Pludselige forvandler ekspedmo-

SI6 SELY D6 MUMDERNE. Slagter
Jens Bjerrum er ene mand hag disken.
Han »gider ikke have ansatie rendende
rundt og rode«, Foto: Joachim Adrian

nen sig til en fortelling om kundens
tyske efternavn. Noget med en tipolde-
far, der kom ind med toget fra Frank-
furt, far Jens Bjerrum at vide, for kvin-
den er ude ad dgren igen.

Senere fortaeller han, at »en pissefed
dag som slagter er, nar jeg har lavet

‘sjovmed kunderne. Der er et helt ser-

ligt spil«.

Jens Bjerrum tager imod betaling og
far bamlet pengene ind i et halvru-
stent kasseapparat fra1962. Det lyder
som tordenvejr, da kassen abner. Men
monstrummet har aldrig svigtet ham,
og sa er det billigt i papirstrimler.

Kundens kgd bliver krglletind i
knitrende papir som en lille madpak-
ke.

»Pa en made er jeg med til at be-
stemme, hvad folk skal have at spise«,
siger han og skuer leenge ned over le-
verpostej, koteletter og botter med
skinkesalat.

Selv har han ikke nogen sarlig favo-
ritspise, siger han:

»Hvis du kan fa favoritter hele tiden
sd bliver du jo ogsa treet af roastbeef e
dagx.

Ud over det luksusproblem er der
kun én ting, der generer Slagter Jens.

»Det administrative er kedeligt. Jeg
er ikke blevet slagter for at ga og lave
egenkontrol og notere i skernaer i tid
og utidec.

Men han kunne aldrig finde pd at
ansette en til at ordne papirarbejde:

»Iror du, at folk gider betale fem
kroner mere for en steg, bare fordi je;
godt kunne teenke mig en sekreter?:
mette.aetback@pol.dik




